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Nos atouts

aliment non "“industriel”,
frais et de saison, “naturel”...
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proximité et humain

vertus santé et... bien-étre




Des acheteurs plus nombreux a la fois sur le vrac et sur le préemballé
(au plus haut depuis 5 ans, mais une offre qui reste petite)
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Une campagne « de saison »
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En 2018, nous vous proposons de conserver le dossier de presse
existant, auquel nous aimerions joindre des outils d'activation

stratégique pour rythmer la communication durant la campagne ;

via . 1 Alerte presse recettes, avec 2 recettes : 1 Emailing Mai

Objectif : positionner 'AQOP Cerises de France et ses producteurs en région
comme porte-parole pour s'exprimer sur un marché contextualisé et cadré
par les chiffres que nous délivrerons en médias BtoB/C national/régional.

> Ventoux
» Lyonnais




Relations Presse :
1-Lancement de campagne dans le Ventoux, le 12 mai avec la presse Quotidienne Régionale et
la Presse Spécialisée
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L’'AOP Cerise partenaire de Terroirs en féte les 17 et 18 juin !

ARVICOS - Crises - Melon

Détaillants et Grossistes du Marché de Gros Lyon-Corbas
s'unissent pour animer vos marchés !
Dans le cadre de ia Féte t{‘es Fruits et Légumes Frais, nmﬁhz de dégustations,

participez a notre
jeu-concours pour tanter de remporter un cabas de fruits ot légumm de saison

Vendredi 16 Juin Samedi 17 Juin Dimanche 18 Juin
de 8h & 12h de 8ha 12h de 8h 2 13h
Marché

Marché Marché Marché
Saint-Genis-Laval Téte d'Or ce ia Croix-Rousse
Jaboulay Eimaeh Plece Anbroise Courtols ~ Bd. Croix-Rousse
Saint-Ganis-Laval Lyn 6% Lyon g+ Lyon 1
Marché Marché Marché
Jean Macé Cusset
Pace Joan-Macéd Place Vicio-Baliand Quai Saint-Antone
Lyon 7+ Vieurbanne Lyon 2




Volet 2 : Bto B et informations acheteurs

o LA CERISE
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isin de table par variétés 2016
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1- Sensibilisation de la filiére

Sensibiliser les enseignes sur le produit et apporter des éléments complémentaires sur le fruit et

la campagne

Information des chefs de rayon :
. Campagne d’e-mailing ciblée :

début de campagne rappelant les actions
de communication et les outils mis a

disposition

En 2017 : envoi en S33

E mailing Chefs de rayons et directeurs

de magasins :
2 000 emails

Et toujours a disposition
» guide Merchandising

Guide merchandising

Raisin

Semaine 33 2016
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ww. facebook.comiralsindetatie

Nous arrivons en plein caeur de campagne : Muscat, Lavallée, Danlas et Chasselas, mais
aussi le Centenial composent déosrmais 'offre en raisin de nos terroirs.
Cest le moment de diversifier les références et delargir les fagings !

LES VARIETES PHARES

LES INCONTOURNABLES DE VOS RAYONS UN CONSEIL?
. UNE INFO ?

Gebds marcenctan

PLAN MEDIA 2016
DE L'AOP NATIONALE RAISIN DE TABLE




La communication

Insertion Vegetable dans le numéro Juillet Aout

REAERAETYaNE




a . .
L a communication...vers le Grand
Public!

Objectif : positionner 'AOP Raisin de table et ses producteurs en région
comme porte-parole pour s’exprimer sur un marché contextualisé et cadré
par les chiffres que nous délivrerons en médias BtoB/C national/régional.

2 Alertes presse recettes, avec 2 propositions distinctes :
» 1 Juin
» 1 Septembre




. a communication...vers le Grand Public!

RAISIN DE TABLE

Les cuisiniers etoilés ont un faible pour le Muscat

La chair ferme, la peau fine, le
goiit sucré, croquant et cra-
quant... Le Muscat du Ventoux
a su séduire les plus grands cui-
siniers de France. Tellement
épris qu'ils ont fait le déplace-
ment depuis Paris, jusqu’a son
cep, pour le découvrir en pleine
maturation, Regus par le syndi-
cat de I’AOP Muscat du Ven-
toux, hier, sur les terres de Ma-
zan, les chefs étoilés ont pu voir
et gouter le produit qu'ils
aiment tant placer sur leurs
tables en cette saison. "Le mus-
cat noir, c'est comme un bon-
bon. C'est un raisin du soleil”, se
délecte Eric Fréchon, chef du
restaurant Epicure de 'Hétel Le
Bristol, a Paris.

Etil en faut du caractére pour
émauvoir un cuisinier aux trois
étoiles Michelin si... entrainé.
Sa recette incontournable sera
de le servir sur du Foie gras,
compoté avec du beurre et du
miel. Méme émotion chez Alain
Pégouret du Restaurant
Laurent, sur les jardins des
Champs Elysées, “Le Muscat du
Ventoux est le plus gourmand,
c'est mon préféré. C'est un raisin
gue tout le monde aime”, sou-
tient-il. Ce dernier va plutat
I'utiliser en jus pour accompa-
gner ses plats,

Aprés étre allés sillonner les
parcelles de vignes de Sébastien
Coudray, les chefs - suivis de
prés par une horde de journa-

Le syndicat de I'AOP Muscat du Ventoux et I'AOP Nationale Raisin de ta
L e muscat, les plus grands s'en inspirent

chefs étoilés. L'occasion rare pour les producteurs locaux d'échanger a

listes parisiens - se sont instal-
lés au domaine Reynard, pour
une dégustation du roi de la
féte, mais aussi du buffet prépa-
1é par le restaurant L'Ardoise de
Mazan. Une grappe dans une
main, un verre dans l'autre, ils
n'ont pas manqué de tester les
vins de l'appellation.

La cave particuliere Les ter-
rasses d’Eole et la coopérative

Demazet ont fait découvrir
leurs nectars, en espérant pour-
quoi pas, figurer aussi en bonne
place sur les cartes de ces éta-
blissements de prestige.
Jean-Frangois Rouquette, chef
du Pur' (Palace Park Hyatt Pa-
ris-Vendome) sait d'ailleurs que
les cotes-du-rhone accom-
pagnent parfaitement les repas
gastronomiques, “Les vins du

Une trentaine de chefs parisiens sont venus déguster les raisins de I'appellation AOC Ventoux qui féte aussi

[ses 20 ans.

1, omme pour le rasin de cuve, B
cueillette du raisin de table est
précoce cetie année. Le pic de

@roduction qui bat son plein cette se-

_naine se poursuivra encore quelques
rs. Le muscat, qui a commence 3
re ramassé avec 10 jours davance, a

oste, directrice de I'AOP

nationale raisin de table_"Dant un
méme secteur et dans les porcelles dune
exploitation, les rendements sont assez
hétérogénes. Les zones plus précoces du
Ventoux devraient moins éure i ées
et les secteurs plus tardifs pourraient

énéficié de météo opti-
nales avec des journées chaudes et
Jes nuits fraiches. Sur un marché

rés actif, les volumes seront moins im-

U

yortants quen 2016,

Nous avons eu des dégats de gel, mais il
5t difficile dévaluer les incidences sur ka
:ampagne de production”, explique

Avec la récolte, le stockage des vo-
lumes en frigo a aussi démarré plus
0L La campagne commerciale du rai-

cole de |2 Colombe de Malemort-du-
Comtat étaient aussi de la partie. Réso-
lument décontractée et chaleureuse. la
rencontre

couvrir 3 station dexpédition Les Trois
Capucins (établissamants Girard) & Car-
pentras. i fa sairée sera festive, gros-
sistes, OPet

3 permis 3 des chefs renommeés mais
tous en shorts, de donner une image
moins solennelie. C'était tout 'objectif
pour découvr ke terror et faire le plain
diidées nouvelles autour du raisin. Elles
deviendront peaut-étre demain de
vraies tendances culinaires. La presse

sin de table de longue
devrait donc étre un peu plus courte
cette saison.

LAOP n'a pas perdu de temps pour dé-
martet sa campagne de communica-
tion autour d'un de ses produits pha-
res. Avec le Syndicat AOP muscat du
Ventoux una journée découverte était
onganisée au profit de grands chefs de
la culsine franqaise chez Sébastien
Coudray. La visite de son exploitation 3
Mazan, une dégustation et un dépu

qui les sur
s quatre jours, devrait elle aussi faire
un bel écho du raisin de table et de
s0n terrorr, le Ventous, auprés du grand
public.

Anniversaire ‘en famille’

La rencontre avec les grands noms de

fa cuisine tombait 4 point nommé pour

Tappellation Muscat du Ventoux qui

féte ses 20 ans cette année. Vendredi

8 septembre, une rencontre interpro-
célebrer Ll

ner au cosur de [aire d
&6 particulidrement appréciés. A nn)
tiative de cette opération, Les Vergers
de Saint Eustache. Grossiste sur Rungis,
I'entreprise organise réguliérement

de quelques jours dans la région les a
condhuts chez des producteurs du Var,

Malemort-du-Comtat. Des représen-
tants de toutes les familles profession-
nelles échangeront sur leur filidre et le

produit quils ont su ensemble valoriser
depuls deux décennies.
Une visite de eth tation

de la cueillette feront partie du pm
gnmmo Pour re tracer i pavmuvs

producteurs, auront le temps dévo-
quer ensembie le fytur de TAOC et 1a
ampagne commerciale en cours. B

Rouquette Hyatt Vendémel,
viler de France. Ecole de Cuisine Le Cordon Sleu). Amandine Chaianot (Rose-
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La communication...avec les marcheés
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Partenariat de Communication : dégustations Marchés de Lyon
I’AOP avec @ o i - ||| @ smmmmer=—
Interfel, les

grossistes
(Marché de Lyon
Corbas) et
détaillants de
Lyon pour des
dégustations
Raisin de Table
organisées en
septembre




Merci de votre attention!




