
 

 

 
 
Une pluviométrie excessive pendant le cycle végétatif a eu pour conséquence de retarder les 
récoltes en 2018. Par contre, les récoltes et le séchage de l’ail se sont déroulés dans des 
conditions climatiques très favorables. Les aulx des différents terroirs se caractérisent par 
une dominante de calibres plutôt moyens et une bonne qualité sanitaire. 
L’ail violet bénéficie d’une belle coloration favorable au classement en AOP.   
L’ail rose est de bonne qualité avec des calibres soutenus et une disponibilité en label Rouge 
supérieure à 2017.  
Pour l’ail blanc, une forte pluviométrie en culture peut occasionner un défaut de coloration sur 
certains lots. Ce défaut n’altère en rien la qualité gustative des bulbes ni leur conservation. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
L’ail français bénéficie en outre d’une authentification de l’origine 
par des signes officiels de qualité : IGP ail de la Drôme, IGP ail 
blanc de Lomagne, AOP ail violet de Cadours, Label Rouge/IGP ail 
rose de Lautrec, IGP ail fumé d’Arleux 

Lancement de la commercialisation pour 
l’ail de nos terroirs 

 

 

 

Contact ANIAIL : 05.53.77.22.71 

 

- Familles d’Interfel 
- Centrales d’achat GMS 
- Comités de pilotage des MIN 
- Chefs de rayon GMS 
- Détaillants 
 
 

INTERFEL/ANIAIL 

 

 
L’ail de nos terroirs est maintenant disponible sur le 

marché. Réservez-lui une place dans vos rayons ! 

 

Profitez des foires à l’ail pour le mettre en avant ! 

 

 

 


